
Unsere eigene Produktion garantiert
hochwertige Lebensmittel und kurze Wege -
von der landwirtschaftlichen Erzeugung
bis zum Verbraucher.
Saisonal bieten wir Ihnen weitere 
Spezialitäten.

Schirmerhof

FLEISCH &
WURST

DIREKT 
VOM H OF

Der Schirmerhof
- Regionaler Fa milienbetrieb  Seit  1889

Der Schirmerhof ist  ein traditioneller 
Fa milienbetrieb ,  der mittlerweile  in  der 
Fünften Generation geführt wird.  Die 
komplette  Großfa milie  steht hinter dem 
l andwirtschaftlichen Betrieb ,  dem 
Produkt und natürlich dem Tier .

In unserem l andwirtschaftlichen Betrieb 
werden Nachhaltigkeit,  Transparenz sowie 
Tradition und Qualitätsbewusstsein ganz 
groß geschrieben.

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

  

 

Die Vermarktung
- Kundennähe auf  mehreren Wegen

Besuchen Sie uns in unseren Laden-
geschäften und entdecken Sie unsere 
vielfältigen Fleisch- und Wurstwaren:

Rottenacker, Bogenstraße 4

Ehingen, Bucksgässle 9 (im Bumis)

oder auf Wochenmärkten der Region.

Deutschlandweit versenden wir unser
Dosenwurst und Schmalz-Sortiment
wöchentlich per Paketdienst.

 

Öffnungszeiten
Standorte
Mittagstisch - 
Hier erhalten sie
Alle Infomartionen
auf einen Blick!

S CHIRMERHO F
Sank t -Ge org-W e g 17

D-89584 Ehi nge n

+49 7393  9529903
INFO @ SCHIRMERHOF. EU

WWW.SATTELSAU.DE

Das Sortiment
- Vielfalt  und Qualität  vereint

www sattelsau.de sattelsau



Das Fleisch
- Zart & Saftig

Das Fleisch der Sattelsau ist  et was 
ganz besonderes .

Es  besitzt  viel  intra muskul äres  Fett 
und erhält  dadurch eine  hervor-
ragende Fleischstruktur.  Dieses 
Fett  verleit  dem Fleisch seinen 
arom atischen und einzigartigen 
Geschmack.  Es  behält  bei  der Zube-
reitung durch seine struktur
den Saft  besonders .

Die  Haltung
- Tierfreundlich & Artgerecht

geschlossener Produktionskreisl auf 

vom Ferkel  bis  zum ausgewachsenen 

Schwein

Neuer Tierwohlstall

3  Klimazonen

Viel Auslauf und Platz

Stroheinstreu

Keine  Betäubungslose  Kastration

Schweinedusche

Ringelschwanz 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

  

 

woher kommen unsere 
besten Stücke?

1

2

3

4
5 6 7

8
9

1  Oberschale  für Schnitzel 

 oder Cordon Bleu

2  Haxen

3  Nuss  /  Hüfte  für Geschnetzeltes , 

 Schnitzel  oder Braten

4  Unterschale 

5  Filet  für Medaillons

6  Rückenfür Tomahawk,  Kotelett,    

 Steak und Kassler

7  Hals  für Steaks ,  Braten

8  Bauch für Grillsteak ,  Räucherbauch

9  Bug für Steaks ,  Krustenbraten,  

 Pulled Pork

  Unsere Sattelsau ist eine eigens von uns 
vorgenommene Kreuzung mit dem deutschen 
Sattelschwein, welche zu den vom austerben 
bedrohten Schweinerassen in Deutschland 
zählt. Wir beteiligen uns intensiv an der
Erhaltung dieser Schweinerasse. 

Die Tiere erhalten in Abhängigkeit von der 
jeweiligen Aufzuchtphase eine angepasste 
Futtermischung welche überwiegend aus 
eigenem oder regional angebauten Getreide 
und Erbsen (natürlich Gentechnikfrei) 
besteht.

Die  Sattelsau
- Selten & Schützenswert


